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0100007 Hijyeni

Egitim ve Ogretim Yontemleri Krediler
Proje/Alan KYAU
Yanyil Teori | Uyg. | Lab. | Caligmasi Diger | Toplam | Kredi | AKTS Kredisi
I 2 0 0 2 2 3

Ders Dili Tirkee
Zorunlu/ Secmeli
Secmeli
Onsartlar Yok

Dersin Amaci

Hijyen ve sanitasyon kavramini ve dnemini, bakteriler, mayalar, kiifler, viriisler ile
ilgili bilgileri, besin, bina, hava, su, personel hijyeni ile ilgili ilkeleri, HACCP
(Tehlike analizi ve kritik kontrol noktalar1) kavramini ve uygulamalarini 6gretmek.

Dersin Icerigi

Hijyen ve sanitasyon, gida hijyeni ve Onemi, besinlerin bozulma nedenleri,
bakteriler, mayalar, kiifler, viriisler, yararli, patojen mikroorganizmalar ve bunlarin
gelisme ortamlan ile ilgili bilgiler, patojen bakterilerin gidalara gecisi, gida
zehirlenmeleri, personel hijyeninin 6nemi, HACCP’in tanimi ve 6nemi.
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Kaynaklar
Yayincilik
Varsa (X)
olarak isaretleyiniz
Arasmavlar (%40) X
Kisa sinavlar
Degerlendirme | Odevler
Olciitleri Projeler
Donem ddevi
Laboratuar
Diger
Donem sonu sinavi (%60) X
Ders Ogr.Gor.Erol TASKIN
Sorumlusu
Hafta Konu Bashklari
1 Hijyenin tanimi ve dnemi
2 Sanitasyonun tanimi ve dnemi
3 Besin kirliligine yol acan etkenler
4 HACCP kavram ve uygulamalari
5 Bakteri gesitleri ve 6zellikleri
6 Bakterilerin besinlere bulagsma yollar1 ve besin zehirlenmeleri
7 Ara Sinav
8 Besin zehirlenmelerine kars1 alinmasi gereken 6nlemler, zehirlenme durumunda
yapilmasi gerekenler
9 Besinlerin satin alinmasinda hijyeni saglama yollari
10 Besinlerin depolanmasi sirasinda hijyeni saglama yollar
11 Besinlerin hazirlanmasi, pisirilmesi ve servisi sirasinda hijyeni saglama yollar
12 Kisisel hijyenin saglanmasi, hijyeni saglamada genel temizlik ve giivenlik ilkeleri
13 Hijyenin saglanmasinda deterjan ve dezenfektanlarin kullanilmasi, Coplerin

toplanmasi, hagere ve kemirgenlerle miicadele
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